
L U N C H
	 2 gangen 	  39,50
	 3 gangen	  49,50
 	 4 gangen 	  59,50

	 Wijnarrangement per gang	  7,50
	 Alcoholvrij arrangement		            7,00

B I T E S  &  S T R E E T F O O D

Bites - Streetfood - Share (12.00-17.00 uur)

	 Waddenoester | per stuk | naturel | Terschelling		    3,75
	 Waddenoester | speciaal uit het seizoen 		                5,50
	 “Kibbeking” lekkerbekje Havenmantsje Style		  9,00
	  Krokante oesterzwam | Unagi | komijn mayonaise	 7,00
	 Gyoza  gochujang  | vadouvan crème | limoen	  	                     9,00
	 Springroll |avocado | gerookte forel | Singapore	                   13,00
	  Aubergine | curry madras |kimchi | gepofte rijst	               10,00
	 Lángos | Hongaars | krokant spek | crème fraîche | geraspte kaas 	 10,00
	 Tempura bloemkool |Baharat | geroosterde groente dip          	    9,00
	  Taco’s | pittige tartaar van wortel | ijsbergsla | oregano crème	 8,00
	 Fish & chips Havenmantsje style	     	   11,00
	 Frites | gestoofd rundvlees | special	      	    9,00
	 “Egg Benedict”  gerookte zalm | ei | Hollandaise | brioche      	 14,00
	 Bitterballen van Ameland		     8,00
	 “Kara Age” Japanse kipstukjes | Siracha-sojamayonaise  	  10,00
	 Hollands kaasplateau (2 personen)	 18,00
	 Charcuterie: met brood en smeersels (2 personen)		   17,00

S P E C I A L S
	 Specials voor de lunch:

	 Harbour Burger	 17,00
	 Pinsa Parmaham	  12,00

Eventuele allergieën vernemen we graag.



W O L K O M  B I J 
R E S T A U R A N T  ’ T  H A V E N M A N T S J E

S.V.H. Meesterkok Marco Poldervaart is gespecialiseerd in het creëren 

van verrassingsmenu’s, waarin de culinaire kunsten van de chef en zijn

 team worden uitgelicht. Zij bereiden verrassende gerechten met verse 

seizoensgebonden en waar mogelijk, duurzame en lokale ingrediënten.

Marco en Inez Poldervaart en hun teams kijken ernaar uit om u 

van een tintelende en oogstrelende beleving te voorzien.

 Laat je zintuigen prikkelen en ga voor het “onverwachte”.

‘t Havenmantsje serveert verrassingsmenu’s oplopend van 3 tot en 

met 6 gangen. Voor € 10 per gerecht bestelt u een gang extra. 

Daarnaast zijn er de Specials,  Bites & Streetfood die los te bestellen zijn. 

Uiteraard wordt er rekening gehouden met uw eet en/of dieetwensen. 

Bij alle gerechten kunnen passende wijnen geschonken worden ook in

 de vorm van een “bob” arrangement of volledig alcoholvrij.

Restaurant ’t Havenmantsje staat voor stijlvol, lekker en toegankelijk. 

Een uniek concept op een bijzondere locatie. Aan de haven van Harlingen 

eet en drink je op topniveau voor een aantrekkelijke prijs. 

Uitstekende service, een smaakvol interieur en internationale uitstraling 

vormen samen met heerlijke gerechten en dranken de ingrediënten 

voor een perfecte middag of avond. ‘t Havenmantsje bruist de hele dag:

 je kunt er terecht voor je (zakelijke) afspraak, lunch, diner en voor

 een perfecte koffie, cocktail of een mooi glas wijn. Daarnaast beschikken 

wij over een kookstudio waar we kooklessen en chef’s table organiseren.


